Lt ORIGINT

La Trattoria del Moro vanta un’antichissima
tradizione familiare che si protrae dal lontano 1969.

Quando il Moro decise di dar via a questa splendida
avventura, fin dal principio il nostro motto e stato
“tot nostrad meno ol pd“, nato circa trent’anni fa lo

riteniamo ancora attuale e ancora in grado di dare il

giusto peso alla nostra cucina che come avrete
intuito & prettamente nostrana, fatta in casa.
Dalle mani delle nostre donne vengono a crearsi
ottimi primi di pasta fresca e succulenti secondi a
base di carne, ed & doveroso ricordare e valorizzare
anche 'apporto maschile altrimenti come si farebbe
a non ricordare tutti gli affettati e gli insaccati
prodotti dal nostro macello.
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ANTIPASTI

O Polenta con funghi porcini e salame casereccio
€11,00
Coppa su letto di pere con fonduta di zola e noci
€11,00
9 Affettati con sott'olio e sott'aceto
€11,00

Crudo di cervo, crudo di cinghiale, salame d'asino con

% PRIMT FATTT A MANO

Tagliolini di pasta fresca con funghi porcini
€12,00
Foiade di pasta fresca al sugo di lepre
€12,00
Pennette al pomodoro
€6,50

Misto casoncelli e tagliolini
€13,00
Misto casoncelli e foiade
O o €13,00
(I misti minimo 2 persone)
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SECONDI

Polenta e uno spiedino

€8,00
Taragna e uno spiedino
€12,00
Polenta e un cotechino alla piastra
€7,00
Taragna e un cotechino alla piastra
€11,00
Polenta e coniglio al vino rosso
€12,00
Taragna e coniglio al vino rosso
€16,00
Polenta e manzo al Barolo
€12,00
Taragna e manzo al Barolo
€16,00
Polenta e stracotto d'asino
€13,00
Taragna e stracotto d'asino
€17,00
Polenta e funghi porcini trifolati
€14,00
Taragna e funghi porcini trifolati
€18,00
Polenta con lumache e funghi porcini
€15,00
Taragna con lumache e funghi porcini
€19,00

Polenta con funghi porcini e Branzi a crudo

€14,00

Taragna con funghi porcini e Branzi a crudo

€18,00

Polenta con funghi porcini e Branzi alla piastra

€10,00

Taragna con funghi porcini e Branzi alla piastra

€14,00



SECONDI

Polenta con uova all'occhio di bue e taleggio
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€9,00
Taragna con vova all'occhio di bue e taleggio
€13,00
Polenta e cinghiale con verdurine
€13,00
Taragna e cinghiale con verdurine
€17,00
Costata di manzo 12 mesi alla piastra
€18,00
O Nodino di vitello alla piastra
€14,00
FORMAGGL
o SRR .
ormaggi misti con marmellatina
€8,50
Porzione di formaggio (Grana, Branzi, Taleggio,
Gorgonzola)
€4,50
CONTORNI
Verdure grigliate (il prodotto potrebbe essere
surgelato)
€450
Insalata mista
€450
Funghi porcini trifolati
€6,00
Patate fritte (min 2 persone)
€6,00



BIBITE E CAFFETTERLA

Acqua minerale 1l
€250
Acqua minerale 0,5I
€1,50
Bibite in lattina
€3,00
Birra Moretti 66cl
€6,00
Birra Forst o Moretti 33cl
€4,00
Caffe
€1,50
Caffe corretto
€2,00
Caffé decaffeinato o orzo
€2,00
Caffé decaffeinato o orzo corretto

€2,50
Amari
€3,50
Liquori
€450
Liquori riserva
€5,00
Grappe morbide e barricate

€4,00
Grappe secche
€3,00

VINI

Vino rosso Barbera d'Asti bott. €11,00

Vino bianco Pinot Grigio del friuli (fermo) bott. €11,00
Chardonnay Ca delle rose (moso) bott. €11,00
0O o Vino sfuso 11 €12,00; 0.51 €6,00; 0,251 €3,00
Pane e Coperto €3,00




